附件三
農村酒莊酒品品評流程與計分標準
一、酒品品評流程
(一) 品酒器具整備：
１、酒杯
釀造酒與再製酒：標準品評用酒杯。
蒸餾酒：標準白蘭地酒杯。
２、換瓶
將樣品酒皆換至中性綠色酒瓶，並編號及紀錄。
(二) 品酒員組成：
選擇受過食品品評或品酒訓練之人員10至20人。
(三) 使用市售樣品酒之必要性：
同一酒品僅有單一或二個樣品參與評鑑之情形時，得購買市售之同類型酒品一至二種，一同加入品評以增加公平性。
(四) 官能品評表之使用：
酒品官能品評表參考格式如附表一～三，得依製酒原料之不同修正內容。
(五) 酒品品評步驟：
１、不同類型（釀造酒、再製酒及蒸餾酒）酒品分組。
２、將同類型之樣品一起供應品評員品評，所得結果填寫於品評表。
３、品酒時為單一酒品之品評，而非不同酒品間之比對。
４、每位品評員品評的樣品以不超過10個為原則。
５、酒品官能品評方法：
(１) 首先傾斜45度，觀察顏色及澄清度。
(２) 搖晃酒杯以釋放酒中香氣。
(３) 將鼻子靠近酒杯開口嗅聞杯中的香氣。
(４) 飲入少許酒（約三分之一口量），讓酒汁與口腔內膜充分接觸，評定滋味。
(５) 待口中酒汁所散發之氣味進入鼻腔，便進行整體風味的評定。
(６) 將口中的酒吐出，以純水漱口或吃一小口饅頭以中和味覺，準備進行下一個樣品。
二、計分標準
(一) 每個酒品均分為外觀、香氣、滋味及整體品質四大項評分，若有任何一項評分之平均分數為零分者，則該產品不予計分。
(二) 各品評員所評之分數總平均後之分數即為各酒品之成績。
(三) 總平均分數達12分視為及格分數，依計分高低排序及區分四等級：成績到達17分及以上者金牌級，16分及以上但不足17分者銀牌級，15分及以上但不足16分者銅牌級，12分及以上但不足15分者一般級。
表一
	水果酒之官能品評表

	編號： 

型式/分類：釀造酒
	包裝日期：

品評日期：

	外觀
	分數（最高分數4）

	顏色
	分數（最高分數2）
	  

	  
	典型的水果顏色
	2

	  
	顏色太淡（顏色喪失）或晦暗（褐變）
	1

	  
	顏色不對
	0

	澄清度
	分數（最高分數2）        
	  

	  
	明亮、黏稠度佳
	2

	  
	不透明、淡薄如水
	1

	  
	混濁（有沈澱）
	0

	香氣
	分數（最高分數5）        

	  
	具有優良果香及熟成香味
	5

	  
	水果香氣強
	4

	  
	純香氣（水果香氣）但較弱
	3

	  
	無特別香氣
	2

	  
	異味（缺點-酵母味、醋酸味、氧化味、、、、、、）
	1

	  
	令人不舒服（不喜歡），非典型該水果香氣
	0

	滋味
	分數（最高分數8）        

	  
	酸味（2）  
	  

	  
	    平衡
	2

	  
	    些許高或低
	1

	  
	過高或過低
	0

	  
	甜味（1）  
	  

	  
	    剛好
	1

	  
	太甜或不足
	0

	  
	酒體（1）
	  

	  
	    適當、豐厚
	1

	  
	    太淡薄
	0

	  
	澀味或苦味（2）
	  

	  
	    澀味溫和平衡或無苦味
	2


	  
	    些許苦味
	1

	  
	    澀味或苦味強烈
	0

	  
	風味（2）
	  

	  
	    口感圓融、餘味長
	2

	  
	    些微不順口、口腔有黏滯感
	1

	  
	強烈異味、刺激味、辛辣味
	0

	整體品質
	分數（最高分數3）        

	  
	傑出的
	3

	  
	好
	2

	  
	可接受
	1

	  
	粗糙、拙劣
	0

	總分
	（最高分數20）              品評員簽名                  

	
	
	
	


表二
	水果酒之官能品評表

	編號： 

型式/分類：再製酒
	包裝日期：

品評日期：

	外觀
	分數（最高分數4）        

	顏色
	分數（最高分數2）        
	  

	  
	典型的水果顏色
	2

	  
	顏色太淡或誨暗（褐變）
	1

	  
	顏色不對
	0

	澄清度
	分數（最高分數2）        
	  

	  
	混濁（有沈澱）
	0

	  
	不透明
	1

	  
	明亮
	2

	香氣
	分數（最高分數5）        

	  
	香氣強並具有優良熟成香氣
	5

	  
	香氣濃
	4

	  
	淡淡香氣
	3

	  
	無特別香氣
	2

	  
	異味（酵母味、醋酸味、氧化味、、、、、、）
	1

	  
	令人不舒服，非典型該水果香氣
	0

	滋味
	分數（最高分數8）        

	  
	香氣足且酒體豐厚、口感圓融
	8

	  
	糖酸比調和且具果香
	7

	  
	糖酸比調和，但口感淡薄
	6

	  
	糖酸比不調和，但具果香
	5

	  
	糖酸比不調和且口感淡薄
	4

	  
	無特別滋味
	3

	  
	辛辣味、刺激味、苦味重
	2

	  
	異味（泥土味、青草味、金屬味、、、、、、）
	1

	  
	令人不舒服（腐敗味）
	0

	整體品質
	分數（最高分數3）        

	  
	傑出的
	3

	  
	好
	2

	  
	可接受
	1

	  
	粗糙、拙劣
	0

	總分
	（最高分數20）          　品評員簽名              

	
	
	
	


表三
	水果酒之官能品評表

	編號： 

型式/分類：蒸餾酒
	包裝日期：

品評日期：

	外觀
	分數（最高分數2）        

	  
	澄清、明亮
	2

	  
	不透明、暗晦
	1

	  
	顏色不對、混濁（有沈澱）
	0

	香氣
	分數（最高分數6）        

	  
	香氣強且具優良熟成香味
	6

	  
	水果香氣豐富
	5

	  
	淡淡果香
	4

	  
	無特別香氣
	3

	  
	不調和、酒精味重
	2

	  
	異味（醋酸味、青臭味、焦臭味、酵母味、、、、、）
	1

	  
	令人不舒服，非典型該水果香氣
	0

	滋味
	分數（最高分數9）        

	  
	香氣足且口感圓融
	9

	  
	口感調和且具果香
	8

	  
	口感調和
	7

	  
	口感不調和但具果香
	6

	  
	口感不調和（苦味、甜味、辛辣味）
	5

	  
	無特別滋味、平淡的
	4

	  
	辛辣味、刺激味、苦味、甜味重
	3

	  
	異味輕（醋酸味、金屬味、燒焦味、、、、、、）
	2

	  
	異味重（醋酸味、金屬味、燒焦味、、、、、、）
	1

	  
	令人不舒服（強烈藥品味）
	0

	整體品質
	分數（最高分數3）        

	  
	傑出的
	3

	  
	好
	2

	  
	可接受
	1

	  
	粗糙、拙劣
	0

	總分
	（最高分數20）          　　品評員簽名               

	
	
	
	


 

